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Cuisine de chef

compacte, flexible
et multi-cuisson

Puissance : nous consulter
Tension :400V/50 Hz
Carrosserie :

B

Fabrication tout inox aisi 304. sur socle
sans pieds avec joint silicone résiné.

Equipement standard

*VCCFRIMA 112T ou L

» Four COMBISLIM HOUNO 6GN 2/3
* Plaque induction 4/6 kW

« Tiroir chauffant Alto-Shaam 500

* Tablette Coulissante

2m? de performance

« Tiroir réfrigéré Foster FFC3-1

+ Chauffe assiettes Artinox

* Friteuse FRIFRI Super Easy 211

+ Four RATIONAL 6 ou 10 N GN 1/1
« Tiroir huilier

+ Bain Marie 3/4 bacs GN 1/6

« Glissieres gastro GN 1/1

Pocher, sauter, blanchir, confire, braiser, frire,
cuisson basse température, cuisson de nuit,
Réfrigérer, conserver au froid
et bien plus encore...

* Prise de courant confort
« Tiroir ustensiles

DO 00000000Q

» Cellule de refroidissement
EuroChef CME 323

Variantes

*Cuiseurapates
* Evier

+ Placard avec portes pivotantes
+ Tiroirs neutres.

* Machine Sous-Vide

« plancha induction

COMPACTLE

CUISINE IPIRO

+ RESPECTUEUX

de I'environnement

Un concept innovant,
compact, complet et puissant qui assure :
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Dimensions VarioChef type “XL”
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» Une cuisson VCC et induction parfaitement maitrisée.

« un grand confort d'utilisation pour un rendement optimal.

« Une diminution de température en cuisine.

« une grande facilité de nettoyage pour un environnement plus propre.
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